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LOS MEJORES BARES DE PINTXOS DE PAMPLONA

Nos centraremos en la zona tradicional de tapeo de Pamplona, que abarca las calles que rodean la
Plaza del Castillo, entre las que destacan las miticas Estafeta y San Nicolas.

1. BAR GAUCHO

En una esquina de la Calle Espoz y Mina, muy cerca de la Plaza del Castillo, se
encuentra este mitico local en el que decidirse por uno de sus elaborados pintxos
no es tarea facil. Entre nuestros favoritos estan: “Anguila ahumada con tomate
natural” y “Huevo trufado”. 948 22 50 73

2. BASERRIBERRI

Dicen que en su local el cliente experimentara la pasién por la gastronomia y no es
para menos. Su joven chef Ifaki Andradas, fusiona la gastronomia tradicional
navarra con la alta cocina. Se encuentra en plena Calle San Nicolas, imperdonable
no parar a disfrutar alguno de sus pintxos como “la bombeja” con el que prometen
hacerte viajar. 674 67 29 53

3.IRUNAZARRA

Este asador se encuentra en la Calle Mercaderes, liderado por el joven chef Gorka
Aguinaga, ha sido renovado hace poco, pero ha mantenido su esencia en las
paredes de ladrillo caravista o sus antiguos arcos de piedra. Uno de los
imprescindibles que en San Fermin ve pasar a los toros por delante de su puerta.
948 22 5167

4. FITERO

En la Calle Estafeta, en el ultimo tramo del recorrido de San Fermin, es donde se
ubica este bar inaugurado en 1956, época en la que apenas habia seis bares en toda
la calle. Fue de las primeras marisquerias de la ciudad y hoy se ha especializado en
pintxos frios, calientes y de autor. Sus pintxos han recibido varios premios. 948 22
20 06

5. BAR RIO

Situado en la Calle San Nicolas, pueden degustar uno de sus famosos “fritos de
huevo”, es un mitico bar de Pamplona también. 948 22 51 04

6. KATUZARRA

También en la Calle San Nicolas, puede probar uno de sus muchos pintxos que
puede encontrar en la barra y también puede comer un txuletédn o pulpo en la
misma barra sin necesidad de reservar una mesa. 948 22 46 34

7. BODEGON SARRIA

Este bar se encuentra en la calle Estafeta, famoso por su pintxo de “lagarto” o su
delicioso “escombro”. 948 22 77 13

En el reverso de esta hoja podra encontrar un mapa con los lugares identificados y
numerados.
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